Joseph´s in der Seevilla:

Beheimatet ist das Joseph´s im Gebäude des 4 Sterne Hotels Seevilla direkt am Wolfgangsee. Ein kleines Restaurant mit einem erfrischend jungen Konzept. 
Da in der Küche nur Produkte verarbeitet werden die frisch am Markt erhältlich sind, kann von einer „Standardkarte“ in keinster Weise ausgegangen werden. Das Speisenangebot wird im Joseph´s stets auf einer Schiefertafel im XL Format handschriftlich verfasst. Aus den marktaktuellen 6 gängigen Menüs kann individuell nach Lust und Gusto zusammengestellt werden. Sich in der glücklichen Lage befindend, mehrmals wöchentlich mit fangfrischem Fisch aus dem Trinkwasser hältigen Wolfgangsee beliefert zu werden, können ständig Fischgerichte im Joseph´s geordert werden. Küchenchef Christian Eisl hat sich unmissverständlich regionalen Produkten verschrieben, was dem Joseph´s eine Mitgliedschaft bei den „Genuss-Wirten“ Österreichs einbrachte. 
Die Gäste werden betreut von Markus Lindenthaler, Dipl. Sommelier und Patron des Joseph´s. Seine Leidenschaft zu erlesenen Getränken spiegelt sich in der rund 200 Weine umfassenden Weinkarte, zu 90% österreichischer Herkunft, wieder. Spätestens wenn zum Digestif der mit rund 80 Destillaten bestückte Wagen anrollt, wird bewusst, dass es hier um einiges erfrischend anders zugeht. 
Die recht überschaubare Größe des Joseph´s vermittelt eine heimelige Atmosphäre. Maximal zehn Tische stehen den Gästen hier zur Verfügung. Ebenso viele Tische warten auf der stegartigen Terrasse, auf Tuchfühlung zum See, genüsslich belegt zu werden. 
Diverse Gastroführer wurden bereits auf das Joseph´s aufmerksam. Gault Millau beschert 2010 eine Haube mit 14 Punkten, Falstaff gar 3 Gabeln und 90 Punkte. Obendrein wurde das Joseph´s noch mit einer „Bierkrone“ für höchste Gastlichkeit ausgezeichnet.
Reservierungen und weitere Informationen bitte unter www.josephs.at oder unter der Telefonnummer +43(0)6138/20460.
